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YUksek Kapasiteli Pisirme Ekipmanlari
Electric Tilting Boiling Pan, 601t Hygienic
Profile, Freestanding with Stirrer-Marine

SIRA #

MODEL #

ADI #

SIS #

AlA #

587156 (PBOTO6RCIO) * NOTTRANSLATED *

Onay:

Ana Ozellikler

* Kazan ceketi Ust kenarin 134 mm altina kadar
yUkselir.

» D6kme agzina sizgeg takilabilir (opsiyonel).

* Motorly, hiz varyatdrli kazan devirme tertibati
"SOFT STOP" fonksiyonludur. Devirme ve
bosaltma hizlar hassas bicimde ayarlanabilir.
Kazanin 90°den daha fazla devrilebilmesi
bosaltma ve temizlik islemlerini kolaylastirr.

¢ Pisirme prosesini kontrol eden entegre sicaklik
sensoru.

* USB baglantisi: Yazilimi gincellemek, receteleri
yUklemek ve HACCP verilerini indirmek igin
kullanihr.

e Suya karsi koruma sinifi: IPX6.

e Kazan; herturld malzemeyi direk 1sitma sistemi
ile pisirme, sote yapma, kizartma veya
poseleme i¢in uygundur.

* Haznenin Ust kenar izolasyonludur.

e Ergonomik kazan boyutlari: Capinin genis,
derinliginin az olmasi karistirma ve yemedi
ellecleme islemlerini kolaylastirir.

3 ic; ceketin maksimum basinci 1,7 bar'dir;
minimum ¢alisma basinci 1 bar. Sicakh@i 50 ile
110°C arasinda kontrol etmenizi saglar.

Konstruksiyon

* 1.4435 kalite (AISI 316L) paslanmaz celik
kazanin dogrusal birbosaltma agzi vardir. Cift
cidarl 1.4404 kalite (AISI 316L) paslanmaz
celik ceket 1.5 bar basing altinda c¢alisacak
sekilde dizayn edilmistir.

» Dis paneller ve ic cerceve 1.4301 (304 AISI)
paslanmaz celiktir.

« Cift cidarli, izolasyonlu kapak 1.4301 (304 AISI)
paslanmaz ¢eliktir; Unitenin ¢apraz metal
kirisleri Uzerine monte edilmistir, bir mentese
ile  karsi-dengeli hale gelmistir ve her
pozisyonda a¢ik durabilir.

* Emniyet valfi, cift cidarll ceketteki buhar
basincinin yukselmesine izin vermez.

e Cift cidarl ceket icindeki dUsUk su seviyesine
karsi koruyucu emniyet termostati.

¢ Su doldurma islemini ve temizlik operasyonlarini
kolaylastiran batarya opsiyonel aksesuar
olarak mevcuttur.

e Kenarlar arasindaki  araliklar  minimize
edilmistir; temizligi kolaydir. En Ust dUzey hijyen
standartlariyla uyumludur.

* Enerji optimizasyonu veya disardan gézetim
sistemi icin gerekli dizenlemeler fabrikada
yapilabilir (opsiyonel).

e Farkh 1s1 ayarl tek veya cok fazh pisirme
prosesini hafizaya almak mUmkondur.

e Cihaz agirhdi itibariyle %98 oraninda geri
donisUmIidir. Paketleme malzemesi toksik
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madde icermez.

YUksek devirme pozisyonu sayesinde ergonomik
ve kullanici  dostudur ve kUvetleri rahatca
doldurmayi saglayan 6zel tasarimli bosaltma agdzi
bulunur.

On tarafa monte edilmis, egimli, led skl
“DOKUNMATIK” kontrol paneli indirmeli derin
¢cekme bir kasanin icine gdmuilmustir. Kontrol
panelinin acgiklamall fonksiyon gostergeleri tim
pisirme islemi stresince kullaniciya kilavuzluk eder:
Gergek ve set edilmis sicaklik dederlerini es zamanh
olarak g&sterir; ayni sekilde set edilmis pisirme
sUresini ve kalan pisirme suresini eszamanl olarak
gosterir; gercek zamanl saat; hassas yiyecekler
icin “SOFT” kontrollu 1sitma; 9 gi¢ kademeli
kaynatma; geciktirmeli starticin stre 6l¢er; arizalan
hizla belirlemek i¢in hata gostergesi.

Karistinci hizi: 25 rpom.

GuideYou Panel - kullanicr tarafindan ayarlar
araciliiyla etkinlestirilir - cok asamall tarifleri
kolayca takip ederek dizgin ve kontrolli bir
pisirme ve daha iyi bir cihaz optimizasyonu saglar.
Sistem, ESSENTIA programi dogrultusunda bakim
hatirlaticilari sunarak kullanicinin - Orone  uygun
sekilde bakim yapmasina yardimci olur ve ariza
sUrelerini &nler.

Son derece gorunur ve parlak ledli TOUCH kontrol
paneli, kullanici dostu simgeler ve sezgisel, kendi
kendini aciklayan komut secenekleri sunar. Ekran
gorsellestirir:

Gercgek ve ayarlanan sicaklik

Ayarlanan ve kalan pisirme sdresi

On 1sitma asamasi (etkinlestiriimisse)

GuideYou Paneli (etkinlestirilmisse)

Ertelenmis baslangic

Hedef sicakhda sorunsuz bir sekilde ulasmak igin
Yumusak Fonksiyon

Kaynamadan siddetli kaynamaya kadar 9 GU¢
KontrolU seviyesi.

Basing modu (basingh modellerde)

Karnistirict ACIK/KAPALI ayarlari (yuvarlak kaynatma
modellerinde)

Hizli sorun giderme icin hata kodlari

Bakim hatirlaticilari

Kullanici Arayizi ve Veri Yoénetimi

* Uzaktan ve veri izlemek icin bagh cihazlara gergek
zamanli erisim i¢in baglanti hazir (istege bagl aksesuar
gerektirir - daha fazla ayrinti igin Sirket ile iletisime
gegebilirsiniz).

Dahil Aksesuarlar

e 1 Devrilir Unitelericin arka PNC 912703
panel, duvara dayall montaj-
h=700 mm - 1100 mm

1 Acil stop butonu PNC 912784

Opsiyonel Aksesuarlar

e Devirmeli kaynatma kazanlari PNC 910001 O
icin sizgec¢ 40/60 Lt PBOT

* Devirmeli kaynatma kazanlar PNC 910042 O
icin 6l¢U cubugu 60 Lt PBOT

C€

Yiksek Kapasiteli Pisirme Ekipmanlari
Electric Tilting Boiling Pan, 60It Hygienic
Profile, Freestanding with Stirrer-Marine

* 60 Lt kaynatma kazanlari icin PNC 910061
karistirici

» 60 Lt kaynatma kazanlari igin PNC 910091
karistirici ve siyirici

* - NOTTRANSLATED - PNC 911966

» Devrilir kaynatma kazanr igin sirt PNC 912183
(fabrikada monte edilmelidir) (L:
1100mm, H: 40mm)

» Baglanti ray kiti, sirtli, sol ve sagd PNC 912499

* Baglanti rayi, 900mm PNC 912502

* Devrilir Oniteler icin otomatik su PNC 912735
(sicak+soguk) doldurma

* Enerji optimizasyonu igin kit PNC 912737

* Devrilir Uniteler icin arka kapama PNC 912743
kiti, ada tip montaj - 700Hx1100 mm

* Devrilir Uniteler icin alt-arka panel, PNC 912767
ada tip monta;j - 1100 mm

« Ana salter (25A) 4 mm2 - Fabrikada PNC 912773
monte edilmelidir

* Devrilir Uniteler-700H (bagimsiz PNC 912776
Uniteler) icin sprey tabanca
(fabrikada monte edilmelidir)

* Devrilir tip kaynatma kazanlari ve PNC 912779
tavalar icin yemek muslugu

 Bataryaq, iki topuzlu (g/y/d: PNC 913556
150/220/600 mm)

* ProThermetic Kaynatma Kazanive PNC 913577
Devrilir Tava (ECAP) icin baglanti kiti
- fabrikada takiimalidir

Yuksek Kapasiteli Pisirme Ekipmanlari

Electric Tilting Boiling Pan, 60It Hygienic Profile, Freestanding with
Stirrer-Marine

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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Yiksek Kapasiteli Pisirme Ekipmanlari
Electric Tilting Boiling Pan, 60It Hygienic
Profile, Freestanding with Stirrer-Marine

Elektrik:

Also available with 400 V/3 ph/50 Hz

Voltaj:
Toplam Watt:

Montaj:

Montaj tiro:
Temel bilgiler:

MIN. ¢calisma sicakhigr:
MAX.calisma sicakhg:
Kazan (yuvarlak) ¢capt:

Kazan (yuvarlak) derinligi:

Dis boyutlar, Genislik:
Dis boyutlar, Derinlik:
Dis boyutlar, Yikseklik:
Net agirhk:

Konfigurasyon:

Net kullanilabilir kazan
kapasitesi:

Devirme mekanizmasi:
Cift cidarh kapak:
Isitma tipi:

Enerji tiketimi:
Standard:
Isitilan parga:

Isinma sicakhgi:
Isinma suresi:

Surduirilebilirlik

Isinma fazinda ener;ji
toketimi:
Enerji verimliligi:

440 V/3 ph/50/60 Hz
12.5 kW

Beton baza Uzerinde
dolapli, ayaklar Uzerinde
dolapli, Baza Uzerinde,
Duvara dayali

50 °C
110 °C
579 mm
385 mm
1100 mm
900 mm
700 mm
200 kg

Round;Tilting;Pre-arranged
for stirrer

60 Lt
Otomatik
O
indirek

Olt
From 0°C to 0°C
0 min

0%

Yuksek Kapasiteli Pisirme Ekipmanlari

Electric Tilting Boiling Pan, 60It Hygienic Profile, Freestanding with

Stirrer-Marine

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.

Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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